
LA BOURGOGNE AUTREMENT (4J/3N) 
Du mardi 08 au vendredi 11 août 2023  
Une mosaïque de pays ayant chacun ses couleurs, sa saveur, ses senteurs... Du Nord au Sud, c’est
un terroir multiple, riche de trésors, alors soyez prêt à pédaler et laissez-vous guider pour
admirer cette nature ! 

Inclus : Transport + hébergement en hôtel + pension complète + programme 

Jour 2 : La fameuse moutarde
Départ vers Beaune et visite guidée des Hospices Hôtel Dieu, puis temps libre. Déjeuner et visite de la moutarderie Fallot pour suivre les
étapes de fabrication de la moutarde. Dîner au logement. 

Jour 3 : Métier du vin et dégustation
Départ vers Corcelles avec l'accueil de Frédéric qui explique le métier de tonnelier. Défi par équipe, réalisation d'un montage de tonneau de
228L. Déjeuner et visite guidée en selle des terres des grandes appellations : POMMARD, BEAUNE, VOLNAY... Dégustation de vins chez un
viticulteur. dîner au logement. 

Jour 4 : Le Cassissium
Route vers Nuits Saint-Georges et visite guidée du Cassissium. Visite guidée de la production Védrenne et dégustation commentée.
déjeuner et retour vers votre ville. 

DÉPART DE REIMS DÉPART DE CHÂLONS
03.26.50.59.40 03.26.65.17.07

*Prix comprenant : le transport, L'hébergement en hôtel 3*, la pension complète du dîner du J1 au 
déjeuner du J4, la visite guidée de Dijon (1h45), la visite de la fabrique de pain d'épice, la visite guidée des hospices, la visite guidée de la
moutarderie Fallot, l'atelier de fabrication d'un tonneau, la 1/2 journée dans le vignoble à vélo avec guide, location de vélo, 4 ou 5 vins, la visite du
cassissium avec dégustation. Ne comprend pas toutes les prestations non mentionnées. Base chambre double. Supplément chambre
individuelle, nous consulter. 




Jour 1 : Arrivée
Arrivée à Dijon et visite guidée du centre historique. Rendez-vous à la fabrique de Pain d'épices de la maison Mulot et Petitjean. Route vers
Beaune, installation à l'hôtel et dîner. 


